
LA MARZOCCO SWIFT.

Mængden af kaffe måles gennem et volumetrisk doseringssystem; en konstruktion og et design, der sikrer jævn og konsistent 
fordeling af kaffen i filterkurven hver gang. Flade keramiske knive forhindrer overophedning.
Kværnen er kompatibel med alle La Marzocco espressomaskiner; ideel til travle steder med stor trafik, hvor jævne resultater er 
vigtigt. Dette er en teknologi, der opretholder kvaliteten i koppen, shot efter shot, næsten uafhængig af brugeren.

Kværnen har 64 mm flade knive i keramik.

Swift er den eneste kværn, der både kværner og tamper af sig selv. Intet spild og intet rod.

UNIK FARVE
Personlig farve på forespørgsel (RAL kode skal oplyses).

GRIND ON DEMAND
Designet til at forhindre overophedning af kaffen. Selv ved høje 
hastigheder er de keramiske og flade blade minimalt varmeledende og 
har lang levetid.

VOLUMETRISK DOSERING
Mere præcist end tidsbestemt dosering. Volumetrisk dosering leverer 
konsekvente mængder friskmalet kaffe, kop efter kop.

AUTOMATISK TAMPING
Dette unikke system tamper og polerer kaffen under konstant tryk (ca. 
15 kilo).

Swift

Knivtype Koniske

Kapacitet bønnebeholder 1.3 kg

Justering Trinløs

Diameter knivsæt  63 mm

Hastighed (RPM) 420

Program. dose Ja

Højde (cm) 61

Bredde (cm) 25

Dybde (cm) 29,5

Vægt (kg) 21

Spænding (V) 220V 1-fase

Watts (W) 450
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