
LA MARZOCCO WALLY MILK.

Wally Milk gør det nemt at steame perfekt mælk, med minimalt spild og uden at skulle bruge energi på tidkrævende træning, hvilket 
igen gør at baristaen kan fokusere på det, der virkelig betyder noget, nemlig kunden. Wally Milk kan programmeres med op til 20 
forskellige opskrifter, som gør det muligt at arbejde med mælkebaserede, såvel som plantebaserede mælketyper og med forskellige 
temperaturer og mængder. Den leveres med tre forskellige mælkekander (250ml, 400ml og 700ml), og takket være dens infrarøde 
sensorer genkender maskinen, hvilken kande der bruges. Det er også muligt at bruge andre kander med mat overflade.

Wally Milk, den automatiske mælkesteamer, der kan tilsluttes alle professionelle maskiner fra La 
Marzocco og Modbar.

DIGITALT DISPLAY
Intuitiv programmering gør det nemt at justere maskinens 
parametre.

USB
Giver dig mulighed for at opdatere softwaren med en USB-
stick.

ENKEL TILGANG FOR TEKNIKERE
Minimal nedetid og enkel service.

DIGITAL SENSOR
Måler kandestørrelse og mælkeniveau.

PRO TOUCH STEAMARM
Varmeisoleret steamarm.

24V ELEKTRONIK
Ny generation elektronik, der giver større driftssikkerhed og 
enklere diagnostik under service.

TEMPERATUR SENSOR
En infrarød sensor, der styrer temperaturen for at opnå optimal 
konsistens.

KOMPITABEL MED ESPRESSOMASKINER
Kan kobles direkte til steamtippen eller steamkedlen på de 
fleste kommercielle espressomaskiner.

SPECIALDESIGNET STEAMDYSE 
Til Wally bruges en Vortex steamdyse som giver øjeblikkelig 
rotation på mæl- ken når den steames.

FLERE OPSKRIFTER
Giver dig mulighed for at programmere op til 20 opskrifter.

TRE MÆLKEKANDER INKLUDERET
Wally Milk er udstyret med tre mælkekander i forskellige 
størrelser for at minimere spild.

TILT-FUNKTION FOR MÆLKEKANDE
Underlaget vipper, når Wally Milk steamer, hvilket replikerer 
baristaens bevægelse.

Højde (cm) 49 

Bredde (cm) 22,5 

Dybde (cm) 32,5 

Vægt (kg) 10 

Volt 220V

Watt 45 W

FUNKTIONER OG SPECIFIKATIONER
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