
MAHLKÖNIG E80 GBW. 
Al kraften og præcisionen fra sin navnebror E80 Supreme, men derudover Mahlkönigs unikke Grind By Weight-system, der doserer 
kaffen ved hjælp af den integrerede vægtcelle. Kværnen nulstiller vægten, starter og kontrollerer hvert espressoshot for at sikre den 
højest mulige præcision og effektivitet i løbet af en travl arbejdsdag. Drømmeværktøjet til alle kaffebarer og baristaer, der ønsker 
fuld kontrol og ensartet kvalitet!

SPECIFIKATIONER

Grind On Demand
Designet til at forhindre kaffen i at oxidere og giver dig helt nymalet 
kaffe til hver enkelt servering. Selv med den høje hastighed er knivene 
minimalt varmeledende og har lang levetid.

Vektbasert dosering
Fortæl kværnen, hvor mange gram kaffe du vil male
og den giver et stabilt, præcist og hurtigt resultat - gang på gang.
Kværnen registrerer automatisk portafilteret,
nulstiller vægten og kontrollerer hvert skud espresso.

Ekstrem hastighet med lav temperatur
Kraftig motor med temperaturkontrol for stabil ydelse.

Kapacitet ca 6-7 g / s 

Kapacitet bønnebeholder ca. 1800 g 

Mål (b x d x h) 24 × 63 × 34 cm

Netto vægt 18 kg 

Knivsæt diameter 80 mm

Knivsæt materiale specialstål

Spænding / frekvens / fase 230v 1fase

Omdrejninger per minut 1400 rpm

Max. nominel kraft 600 W
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Disc Distance Detection
En lasermåler mellem knivene gør det nemt at aflæse
faktisk afstand mellem knivbladene, målt i millimeter. Dette gør det nemt 
at kalibrere kaffen, samt være i stand til præcist at kopiere 
formalingsgraden fra kværn til kværn.


