
MAHLKÖNIG EK OMNIA.

EK Omnia er Mahlkönigs nye flagskibskværn og bygger på arven fra den ikoniske EK43. EK Omnia er en bemærkelsesværdig 
tilføjelse til EK-familien, designet til at levere en uovertruffen konsistens og effektivitet. For kaffeentusiaster, der ønsker fremragende 
formalingskvalitet, men har brug for en mere bekvem og hurtigere arbejdsgang, åbner EK Omnia en ny æra for kaffekvalitet.

Den nye teknologiske innovation, Library Mode, giver brugerne mulighed for at gemme deres foretrukne opskrifter inklusive noter 
for type af bønne og kaffevægt i gram, og så tilpasser EK Omnia automatisk den nøjagtige knivafstand i mikrometer og formalingstid 
i henhold til opskriften. Hopperen har en fordoseringsfunktion*, der bruger volumetrisk dosering; en funktion, der justeres automatisk, 
når den bruges i Library Mode. Kværnen har et LED display monteret på fronten som gør det let at foretage ultrapræcise 
mikrojusteringer af formalingsgraden.

Med EK Omnia sætter Mahlkönig igen den nye standard for ydeevne og design.

All-round kaffekværn. Hurtigere, smartere, forudsigelig. Malkhönigs nye espresso- og filterkværn 
sætter en ny industristandard. EK Omnia er indbegrebet af Mahlkönigs ustoppelige jagt på 
perfektion og er et nyt spring fremad inden for kaffeformalingsinnovation.

NØGLEFUNKTIONER  

Gennemsnitlig formalingskapacitet – fin til medium 11.5 - 13.5 g/s

Hopper kapacitet Ca. 250 g

Dimensioner (b x d x h) 21,4 x  39 x 66,3 cm

Nettovægt 28 kg

Knivsæt diameter 98 mm

Knivsæt materiale støbejern

Spænding / frekvens / fase 230v 1 fase

Rotationer per minut 1500 rpm (50 Hz)

Maks. nominel power 750 W

Certificeringer CE, CB, ETL Safety, ETL Sanitation

Farve Fint tekstureret mat sort finish / Fint tekstureret mat hvid finish
Personlig farve på forespørsel (RAL kode må oplyses).
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Tre formalingstilstande:
I. Classic mode: Fungerer som en traditionel EK43 løsvægtskværn. 
II. Time mode: Tidsbaseret formaling, ideel til espresso.
III. Library mode: Opret op til 10 opskrifter, formalingsgraden justeres automatisk, og den volumetriske hopper dispenserer den rigtige mængde bønner. 

Kombineret manuel og automatisk justering af formalingsgrad gør ultrapræsise mikrojusteringer muligt. Juster formalingsgraden mekanisk som 
du kender det fra EK43, ved hjælp af HMI touch screen‘en eller få maskinen til at justere automatisk via Library Mode.

Banebrydende tilbehør:
I. Pre-Dosing Unit (PDU) til volumetrisk dosering af Library Mode opskrifter eliminerer behovet for manuel vejning af kaffebønner og videregiver den 
korrekte dosering af bønner defineret i Library Mode opskrifterne direkte til formalingskammeret.
II. Justerbar portafilterholder fastgøres magnetisk på forsiden for at understøtte håndfri portafilterbrug ved espressoformaling EK Omnia

Ultraeffektiv BLDC-motor med næsten lydløs og varmefri formaling, mere energieffektiv, reduceret vibration og reduceret statisk kaffe. 

98 mm støbejerns knive produceret i Tyskland - de samme knive som i den ikoniske EK43. 

Specialtilpasset bakdækseldesign med køleriller for at aflede varme. 

Aftagelig tragt med poseholder og integreret spotlight. 

Start/stop-knap med status-LED = oplysende O-ring.  

WiFi modul for opdatering og ekstern tilkobling. 

Magnetisk spildbakke 


